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MENUS PYROCONCERTS
24 et 26 AOUT 2011

Suggestions Vins

Champagne

Veuve Cliquot Rosé

Vin Blanc:

Gewurztraminer VT 2001 HUGEL - le verre -
Roussette de Monterninod

Macon Lugny Les Genievres 2007

Pouilly Fuissé Duboeuf 2008

Vin Rouge:

Chéteau La Fleur des Rouzes 2001 - le verre -
Mondeuse Cuvée « Guillaume Charles » 2008
Chéteau Ségur de Cabannac 2005 St Estephe
Cornas Chante Perdrix Delas 2006

Chambolle Musigny 2007 Dne Arnoux Lachaux

70 €
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Menu

Riviera de Saint Jacques, Homard et Coques
Courgette Gratinée en Croute d'Herbes
Ou
Foie Gras de Canard Poélée
Marmelade de Raisins, Oignons des Cévennes Caramélisés
Ou
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Agheau Servi Rosé pour le R6ti, 'Epaule Confite en Bonbons
Artichaut Fondant, Nuage a I'Espelette

Ou

Filet de Barbue, Beurre Battu Vanille-Cardomone

Créme de Potimarrons, Ravioles aux Champignons
Ou

Supréme d'Omble Chevalier, Creme de Truffes Légére
Grosses Frites, Coque de Beurre Noisette

el R 5%

Bouchon de Chevre Frais, Fruits Rouge au Marc

e AR B
Tarte Fine Sablé Noisette et Péche de Vighe
Sorbet au Vin Chaud
ov
Soupe Glacé de Fraises et Framboises
Granité Champagne et Bredes Mafane

Prix net par personne : 70 €




